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Fornitore: Unteregger

Provenienza; Valles, Valle Isarco, Alto Adige
Tipologia: pasta molle

Ingredienti: latte di capra, sale, caglio
Allergeni: latte

Conservazione: conservare a +4°- +7°C

ESAME ORGANOLETTICO

Olfatto: lattico, vegetale, speziato
Texture: morbida-cremosa

Gusto: salato, leggermente acidulo
Aromi; caprino, erbe di montagna

DESCRIZIONE

Questo formaggio di capra e prodotto con
latte crudo e stagionato con coltura rossa, £
caratterizzato da una crosta rosso mattone con
una pasta bianco porcellana. La fattoria
Unteregger si trova a 1.100 metri di altezza a
Valles, una frazione del comune di Rio di
Pusteria, in Val Pusteria. Il latte proviene dalla
razza capra nobile tedesca bianca.

SUGGERIMENTI

Eccellente come antipasto e ideale per un
carrello dei formaggi;
Bevande: spumanti, Riesling

Lieferant: Unteregger

Herkunft: Vals, Eisacktal, Sudtirol
Typologie: Weichkase

Zutaten: Ziegenmilch, Salz, Lab
Allergene: Milch

Konservierung: Bei +4° - +7° lagern

GESCHMACKSGUTACHTEN

Geruch: milchig, pflanzlich, wiirzig
Textur: weich-cremig

Geschmack: schmackhaft, leicht sauerlich
Aroma: Ziege, Bergkrauter

BESCHREIBUNG

Dieser Ziegenkése wird aus Rohmilch
produziert und mit Rotkultur gereift. Er
zeichnet sich durch seine ziegelrote Rinde mit
porzellanweiRem Teig aus. Der Untereggerhof
befindet sich auf 1.100 Metern in Vals, einer
Fraktion der Gemeinde Muhlbach im Pustertal.
Die Milch stammt von der Rasse Weile
Deutsche Edelziege.

SERVIERVORSCHLAGE

Ausgezeichnet als Antipasto und ideal auf
einem Késewagen;
Getrénke: Schaumweine, Riesling

Supplier: Unteregger

Origin: Valles, Eisacktal, South Tyrol
Type: soft cheese

Ingredients: goat milk, salt, rennet
Allergens: milk

Conservation: store at +4°- +7°C

TASTING

Odour: lactic, vegetal, spicy
Texture: soft-creamy

Flavour: salty, slightly acidulous
Aroma: goaty, mountain herbs

DESCRIPTION

This goat's cheese is made from raw milk and
matured washing the cheese daily with water.
It is characterised by its brick-red rind with a
porcelain-white paste. The Unteregger farm is
located at 1,100 metres in Valles, a fraction of
the municipality of Rio di Pusteria in the
Pustertal valley. The milk comes from the
German White Noble Goat.

SERVING SUGGESTION

Excellent as an antipasto and ideal on a cheese
platter;
Drinks: sparkling wines, Riesling

DEGUST KG/s.as | des/di Baumgartner J. & Co. | Bsackerau 1 | I-39040 Vahrn/Varna (BZ) | info@degust.com | www.degust.com
© Testi e foto di proprieta della / © Text und Fotos Eigentum von / © Text and photos property of -DEGUST s.a.s




